
Decoración de tortas

FICHA COLECCIONABLE!

FLOR DE
MANGO



Materiales

- Palo de amasar
- Tabla
- Decor:
	 - Pasta  para flores 
	 blanco y verde
- Fleibor:
	 - Polvo para pétalos
	 amarillo y rosa
- Palillo de brochette
- Cortante pequeño de pétalo 
de rosas
- Ruletero
- Adhesivo vinílico
- Fécula de maíz
- Cinta floral tape color verde
- Pincel Nº 2
- Marcador de nervaduras para 
rosas
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Colocar fécula de maíz sobre la 
tabla de trabajo.

Estirar la pasta para flores Decor 
color blanco bien fina.

Cortar 5 pétalos de flor de rosa. Con un ruletero, afinar los bordes 
de cada pétalo.

Con un marcador de nervaduras 
para rosas, darle textura a cada 
pétalo.

Ruletear del mismo lado todos 
los pétalos.

Colocar adhesivo sintético en la 
punta del palillo de brochette.

Cubrir con pasta para flores color 
verde.
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Colocar adhesivo sintético en la 
base de todos los pétalos.

Cubrir la base de la flor con pasta 
para flores color blanco y una vez 
seco pintar con polvo para péta-
loscolor rosa.

Pegar los cinco pétalos inter-
calándolos y encimándolos.

Por último cubrir el palillo con 
floral tape color verde.

Una vez seco, pintar el centro de 
los pétalos con polvo para péta-
los color amarillo. 
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Auspicia este trabajo:


