
Decoración de tortas

FICHA COLECCIONABLE!

DECORACIÓN

EMOJIS



Materiales

- Alfajores triples
- Paleta de chupetín
- Pasta Anastasia:
 - Rosa
 - Celeste
 - Amarillo
- Fécula
- Palo de amasar
- Pegamento comestible
- Polvos matizadores LauAcu
- Perlas comestibles LauAcu
- Estecas
- Pinceles
- Glasé real
- Fratacho
- Cortantes varios

Emprolijar los bordes de los 
alfajores.

Realizar una cobertura de ga-
nache en los alfajores para termi-
nar de emprolijar. 

Colocar pegamento comestible. Estirar la pasta Anastasia teñida 
de color amarillo.

Forrar el alfajor. Emprolijar con fratacho y cortar 
el excedente.

Cortar las diferentes partes de 
las caritas. 

Pegar con CMC o glasé sobre el 
alfajor.
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Cortar círculos de pasta Anasta-
sia color amarillo para las pale-
tas. Pegar con CMC o glasé sobre 
el envoltorio.

Con CMC o glasé pegar las 
partes de la cara.

Con polvos tonalizadores darle 
color a los cachetes.

Llenar unas botellitas de vidrio 
con perlas comestibles LauAcu.

Colocar adentro las paletas.
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